
Programma

09.30-09.40 Sintesi del progetto di rilevante interesse nazionale PRIN “NUS are good news – Innovative 
food from Neglected and Underutilized - fish - Species (NUS)”

09.40-10.20 Specie ittiche neglette presenti nel Mar Ligure, alto e basso Mar Adriatico e il punto di vista 
dei consumatori italiani – Prof.ssa Federica Giacometti, Università degli Studi di Padova

10.20-11.00 Analisi di contesto del settore ittico per lo sviluppo di un modello di analisi costi-benefici dei 
prodotti ittici trasformati – Dott.ssa Margherita Masi, Dott. Yari Vecchio, Università degli Studi di Bologna

11.00-11.40 Frollatura del pesce: fish dry-curing ed aging e produzione di salumi di pesce - Dott. Felice 
Panebianco, Università degli Studi di Torino; Prof.ssa Federica Giacometti, Università degli Studi di Padova

11.40-12.20 Valutazione della shelf-life dei prodotti ready-to-eat ittici - Dott.ssa Annamaria Pandiscia, 
Università degli Studi di Bari, Aldo Moro

12.20-13-00 Analisi della flora microbica dei salumi di pesce mediante approccio colturomico – Dott. Felice 
Panebianco, Università degli Studi di Torino


